
MENU
               GUTEN START

Vitello Krabato 13,8
Kalb | Nordsee Krabben | Karpern | 
nach Art des Hauses

Focaccia 7,9
Fiori di latte | Pesto Rosso | Dip

Arancini Siziliani 10,2
Gefüllte Reisbällchen | Fiori di Latte | Rucola |
Tomaten | Dip

Bruschetta Buratta 10,7
Burata | Tomaten | Basilikum |
Hausgebackene Kartoffel-Pita

Bruschetta Vitello Krabato 12,9
Nordsee Krabben | Kalb | Karpern | Rucola |
Hausgebackene Kartoffel-Pita

Pimientos de Padro´n 9,.8
Gebratene Peperoni | Aioli | 
Geschöpftes MEERsalz

Classic 21,5
Vegetarisch 19,5

GESCHICKTES KLEINES

Kleiner Käseteller 9,7
Feigensenf | Brot

Milloni Vesper 9,9
Salami | Parmaschinken | Kalamata Oliven |
Brot | Dip

ProMilloni 11,9
Parmaschinken 18M. | Melone

Vedure Jurno 8,9
Grill Gemüse |  Dip Roullie | Brot

Milloni Short Bread 7,9
Kurz Gebackenes Focacciabrot | Fiori di latte |
Kräuter | Knoblauch

Kräuterrisotto
14,9Black Tiger Garnelen | Parmesan | Pesto

Pilzrisotto
Hähnchenbrust | Pilze | Parmesan

Olivenrisotto

AUS´ M POTT

Suppe des Tages 8,5

Bouillabaisse Marseille 12,4

MILLONCINO

Kurpromenade 2, 23743 Grömitz |  +49 173 498 5645 |  www.mil loncino.de

Open
WE ARE

everyday
12:00 Uhr - 22:00 Uhr

APRIl - OKTOBER

MAKE A

+49 173 498 5645
www.millloncino.de

Reservation

ANTIPASTI
Antipasti Für Zwei nach Art des Hauses

Jedes mal was anderes

Provenzalische Fischsuppe | 
Scharf Gebratenes Fischfilet | Roullie | Brot

GEKÖRNTES & GEKRÖNTES

18,9
Klein 
Groß 

13,9
17,9

Klein 
Groß 

Kalamata Oliven | Pecorino aus Siziien 12,9
16,9

Klein 
Groß 



MENU
FRISCHE HECKE

Salat Teller Pollo 17,4
Gemischter Salat | Kräuter Hähnchenbrust | 
Brot | Dip

Chefs Mischung 18,5
Gemischter Salat | Rindersteakstreifen |
Pinienkerne | Feigensenfdressing | Brot | Dip

Salat Gamba 19,9
Gemischter Salat | Black Tiger Garnelen |
Feigensenfdressing | Brot | Dip

OLiFeta 15,2
Gemischter Salat | Feta Käse | 
Kalamata Oliven | Feigensenfdressing | Brot | Dip

Arancini Salat 16,7
Gemischter Salat | Kichererbsen Bällchen |
Feigensenfdressing | Brot | Dip

Zu unserer Hausgemachte Pasta reichen wir bei
jedem Gericht Parmesan

HAUSGEMACHTE
KARTOFFELPIZZA

Pizza Caprese 13,8
Frische Tomaten | Basilikum

Pizza Pollo 16,7
Hähnchenbrust | Basilikumpesto

Pizza Sorrento 18,4
Parmaschinken | Rucola | Tomaten | 
Parmesan

Pizza Salmone 19,9
Heißgeräucherter Lachs | Pak Choi | 
Feigensenfsoße

Pizza Terra Bianca

19,9

Wilden Brokkoli | Feta |
Kalamata Oliven | Tomaten

MILLONCINO

Kurpromenade 2, 23743 Grömitz |  +49 173 498 5645 |  www.mil loncino.de

Open
WE ARE

everyday
12:00 Uhr - 22:00 Uhr

APRIL-Oktober

MAKE A

+49 173 498 5645
www.millloncino.de

Reservation

EIN HAUFEN WIRRWARR

Pasta Pollo 18
Parppadelle | Hähnchenbrust | Basilikumpesto |
Tomaten | Geräucherter Provolone
Pasta Bolognese 15
Tagliolini | Ragout vom Schwein und
Rinderhackfleisch

Pasta Gamba 20,2
Tagliolini | Black Tiger Garnelen | Kräuter | 
Zwiebeln |Tomaten | Basilikiumpesto

Cacio e PePe 20,9
Pappardelle | Heißgeräucherter Lachs |
Schwarzer Pfeffer | Pecorino | Pak Choi

Pasta Karma 18,9
Wilden Brokkoli | Geräucherten Mozzarella | Tagliolini
Tomnaten | Rote Zwiebeln

Pizza Tonno 16,9
Thunfisch | Rote Zwiebeln | EI AUGE

Pizza Quatro Formaggi

17,9

Gorgonzola | Pecorino | Fiori di Latte | Parmesan

Pizza Salami 14
Käse I Salami 

Pizza Krabato

18,9

Wilder Brokkoli | Nordsee Krabben

Unsere Pizza wird aus Kartoffeln,
Weizenmehl, Maismehl und ganz viel Liebe

gemacht.
Alle unsere Pizzen belegen wir mit Fiori di

Latte und hausgemachter
Tomatenpizzasauce.

Pasta Burrata
Tagliolini | Burrata |Tomaten | Basilikiumpesto

19,8

Pizza Gamba 
Black Tiger Garnelen | Basilikumpesto

Veganer Basilikumcreme | Getrüffelte Champion | 
Schwarzer Pfeffer 

18,9

Pizza Bianca

19,9



EDELFUTTER

MENU

Pizza 8,5
Fiori di Latte | Tomatensauce

Pizza Salami 9,6
Fiori di Late| Tomatensauce I Salami

Bolo Pasta 8,9
Schwein und Rinderhackfleisch l
Kinder Bolognese

Schnitzel 11,5
Kalbsschnitzel | Fritten

Fisch 8,5
Fischfilet | Fritten 

Fritten 4,5

Ketchup | Mayo 1,0

KIDS

Crema catalan 9,8

Panna Cotta
8,5

Tiramisu
7,5

MILLONCINO

Kurpromenade 2, 23743 Grömitz |  +49 173 498 5645 |  www.mil loncino.de

MAKE A

+49 173 498 5645
www.millloncino.de

Reservation

EXTRAS

Dessert 

Dip Rouille 2,0

Parmesan 2,0
Aioli 2,0

Beilagen Salat  5,9
Bei einer Umbestellung der Speisen Berechnen 
wir  2,00€ Extra

Involtini Pesce 

Pannfisch Millanese

Wiener Schnitzel 

Salmone alla griglia 

Lachsfilet | Kräuter Risotto | Grill Gemüse 

Rinder- und Kalbsteaks | Black Tiger Garnelen |
Parmaschinken | Risotto | Basilikumpesto 

Ganze Dorade | Grill Gemüse | Kräuter-Kartoffeln

In Parmaschinken gebratenes Fischfilet |
Safran | Pilze | Pasta

Kabeljaufilet in Parmesan gebacken |
Tomatenschmelz | Kräuter-Kartoffeln 

Kalbsschnitzel im Pankomantel | Fritten | Dip Rouille 

Balsamico-Zwiebelschmelze | „Smoky'' Röstkartoffeln 

Dorade 

Rumpsteak 

Mimo Grigliata

25,8

24,9

26,9

27,5

30,8

31,3

29,9

Calamari Friti
Tintenfisch| Fritten | Aioli 

25

Piccata Milanese 
Zucchini in Parmesan Gebacken | Tagliolini | 
Winzer Gemüse

16,9

Open
WE ARE

everyday
12:00 Uhr - 22:00 Uhr

APRIL-Oktober



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

BIO TEE SAMOVA

DRINKS
HEISSGETRÄNKE

Espresso Macchiato
3,5

Doppelter Espresso
3,8

Cappuccino 
4,8

Heißer Kakao

4,3

Portion Sahne 

4,8
4,5

Coca-Cola** | Cola Zero 0,33l

MezzoMix | Fanta | Sprite
4,1

Goldberg 
Ginger Ale*| Dry Tonic***|
Hibiskus | Bitter Lemon 3,5

Milloncino Quelle 
Still | Sprudel 

MILLONCINO

*MIT FARBSTOFF |  **MIT KOFFEIN |  *** MIT CHININ |  **** MIT TEEIN |  ***** En.Sulf ite |

****** Antioxidationsmittel

Open
WE ARE

everyday
12:00 Uhr - 22:00 Uhr

April - Oktober

MAKE A

+49 173 498 5645
www.millloncino.de

Reservation

Milchkaffee, Latte Macchiato

High Darling Darjeeling 
Maybe Baby Früchtetee 
LowRider Grüntee
Team Spirit Kräuter 
Space Cookie Kräuter
Orange Safari
Rooibos/Vanille/Orange Smooth
Operator Kamille 
Master Mint Pfefferminze 

4,1GLAS 0,25l

Vitamalz

SÄFTE & NEKTAR

3,5

3,8
4,9

0,2l

0,33l

Apfel | Rhabarber |
Maracuja | Ananas
Kirsch | Johannisbeer Nektar |
Bananen Nektar

0,4l
0,2l

ALLE FRUCHTSÄFTE SIND 
AUCH ALS FRUCHTSCHORLE
ERHÄLTLICH 

3,5
4,60,4l

0,2l

San Pellegrino | Aqua Panna 3
6,80,75l

0,25l

0,75l 4,5

 PROSECCO & SEKT 
Scavi & Ray
Prosecco Frizzante  

4,50,1l

Milloncino Winzersekt
Schicky Lucky 4,70,1l

0,75l 28

0,75l 27,5

APERITIF

Deja-Vu 

APEROL SPRITZ 

BASILIKA SPEZIALE 

LILLET WILD BERRY

8,5

8,5
Aperol | Prosecco | Soda, Orange 

Deja-vu | Tonic Water | Rosmarin 

Italicus | Prosecco |  Wasser | Zitrone | Minze 

Lillet | Hibuskus | Himbeeren 

Prosecco | Hausgemachter Basilikum Likör | Himbeeren

ITALICUS SPRITZ

HAPPY LADY 

Dejá-Vu  

8

8,5

8

8,5

8

7,5

Espresso | Kaffee Crema

1,2

Gewschwänktes Rotwein  | BCN
Gin | Hibiskus | Rosmarin 

Dejá-Vu Alkoholfrei | Tonic water

Limoncello Spritz
Limoncello | Prosecco

Vincent Spritz-Schladerer
Schladerer Vincent Alkoholfrei |
Tonic Water

Vibrante Spritz
Martini Vibrante Alkoholfrei
|Tonic water | Orange 

7,5

7,5

Von

*|***

*|***

*|***

*|***

*|***

*|***

***

***

Rauch Eistee 0,33l 3,9
Kirsch | Granatapfel | Pfirsich | Zitrone 



DRINKS
WEISSWEIN

MILLONCINO

Open
WE ARE

everyday
12:00 Uhr - 22:00 Uhr

April - Oktober

MAKE A

+49 173 498 5645
www.millloncino.de

Reservation

Monte dos Amigos 
Monte dos Amigos
Portugal | Cuvee | trocken
 
Lady Lola
Pinot Grigio | Moscato
Italien | (Halbtrocken)

"Surfing"Bergdolt-Rief & Nett 
Pfalz  |
Chardonnay (Trocken) 

Grauerburgunder
German Pino Grigio
Weingut Pfannebecker |
Rheinhessen

0,2l
0,75l

5,3
17,5

0,2l
0,75l

6,5
21,4

0,2l
0,75l

0,2l
0,75l

6,5
21,4

6,5
21,4

ROSÉ 
Swimming Berdolt-Reif-Nett
Pfalz | Cuvee | (Trocken) 

Monte dos Amigos Rosé
Portugal | (Halb Trocken)

5,9
19,9

0,2l
0,75l

5,3
17,5

0,2l
0,75l

ROTWEIN 

Monte dos Amigos 
Shiraz/Syrah | Touriga Nacional
Aragonez 
Portugal | (Trocken)

Gorilla Appassimento Rosso 
Merlot | Primitivo, 
Italien |(Trocken) 

Lambrusco 
Sprizige Tradition 

5,3
17,5

0,2l
0,75l

7,5
24

0,2l
0,75l

5
17

0,2l
0,75l

FLASCHEN WEIN 

"Hiking"
filligran und trotzdem frech|
Berdolt-Reif & Nett Pfalz

Cuvee 0,75l   24

Sauvignon Blanc Trocken
Weingut Pfannebecker | Rheinhessen

0,75l   24

"NINA"
fruchtig | spritzig | frische Sommerhimbeere
Primitivo

Halbtrocken 0,75l   21

Frati Rosa Trocken
zarte Beeren | frische |ein Wanderausflug am 
GardaseeGropello

0,75l   30

Botter Caleo, D.O.C
Halbtrocken

0,75l   20

Chianti Riserva, D.O.C.G
Trocken

0,75l   30

herzhaft | delikat Montepulciano

entkorke die Toskana, Veilchen |
würze  | Kaffee |Kirsche Sangiovese

*MIT FARBSTOFF |  **MIT KOFFEIN |  *** MIT CHININ |  **** MIT TEEIN |  ***** En.Sulf ite |

****** Antioxidationsmittel

Lanson Rosé Label Brut 

Jeeper Grande Reserve-Brut

Blumig | Fruchtig | Vollmundig

Blumig Gepaart mit Zitrusnoten | 
Lebending Charmant 

120

Champagne

99



M
IL

LO
NCIN

O

Carlsberg Beer 

Duckstein Original

Grimbergen Double

Milloncino Keller Bier 

Astra

Alster

Carlsberg Alkoholfrei 
Erdinger Hefeweizen Naturtrüb 
Erdinger Alkoholfrei 

A U S  D E R  F L A S C H E  

0,3l
0,5l

  3,9
6

0,3l
0,5l

3,9
6

4,4

0,3l
0,5l

7,4

3,9

0,2l 
0,5l 

0,5l 

6

4,4

3,9
6

0,25l

0,3l 

6,9

0,33l 
0,5l 

3,9
6,0

1664 Blanc

0,5l

0,3l 
0,5l 

3,5
5,5

Als Craft Beer werden
Biere verstanden, die

nicht Industriell,
sondern Handwerklich
und mit kreativen Mix
Verschiedener Zutaten

Gebraut

Salitos ICE | Tequila 0,33l 4,5
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DRINKS
MILLONCINO

Open
WE ARE

everyday
12:00 Uhr - 22:00Uhr

April-Oktober

MAKE A

+49 173 498 5645
www.millloncino.de

Reservation

  

Sex on the Beach   
VODKA I PFIRSICHLIKÖR I ANNANASSAFT I 
ORANGENSAFT I GRENADINE 

Mojito 
BACARDI I LIME JUICE I ZUCKER I
LIMETTEN I MINZE 

Caipirinha 
CACHACA I  LIME JUICE I   
ZUCKER I  LIMETTEN 

Tequila Sunrise  
TEQUILA I ORANGENSAFT I  
ZITRONENSAFT I   GRENADINE  

Malibu Sunrise  
MALIBU I  ORANGENSAFT I
GRENADINE  

Pina Colada  
BACARDI I  ANANASSAFT I  KOKOSSIRUP I 
SAHNE 

Classic  9,5

9,5

8,8

8,5

10,5

9,5

VODKA I PFIRSICHLIKÖR I MARACUJASAFT I 
ZITRONENSAFT  I  GRENADINE 

VODKA I Bacardi I Havana  PFIRSICHLIKÖR I 
MARACUJASAFT  ZITRONENSAFT I GRENADINE

Long Island Iced Tea   
HAVANA I VODKA I  TEQUILA I GIN I TRIPLE SEC I
ORANGENSAFT I ZITRONENSAFT 

HAVANA I BACARDI I  TRIPLE SEC I ANANASSAFT I
ORANGENSAFT I LIME JUICE I  MANDELSIRUP 

Touch Down  

Zombie  

Mai Thai   

Strong 
11,5

11,5

11,5

8,8

Fruit Punch   
ANANASSAFT | MARACUJASAFT |
ORANGENSAFT | GRENADIN 

Coconut Kiss 
ANANASSAFT | ORANGENSAFT |
KOKOSSIRUP 

Alkoholfrei  
7,2

7,9

COCKTAIL DRINKS

SPIRITUOSEN
GIN
Monkey47 Schwarzwald
BCN Gin 
Malfy Gin con Limone 
BAYSIDE Gin 

Vodka
9 Mile 

Whisky
Jim Beam*
Jack Daniels
Chivas Regal

Averna*
Jägermeister*
Ramazotti *
Ouzo 
Helbing Kümmel

RUM
Havana Club 7 Jahre 
Zacapa 23 Jahre

Cognac
Remy Martin

Likör
Frangelico
Baileys *
Sambuca Molinari

Grappa 
Haus Grappa 
Nonino  Chardonnay 
Marolo Babera  
Marola Moscato

Sandeman Sherry 

2 cl mit 4 cl 

5,5      11
5,5      11

4        8

2      3,5

4,5       9

4
3
3
3

3,5

4

3
4

3,5
9,5
8,5
8,5

4,2

Havana Cola
Bacardi Cola
Cuba Libre Gin
Tonic Whisky
Cola Vodka
Lemon 

8,5
8,5
8,5
8,5
8,5
8,5

5,5      11

4        8
4,5       9

5,5

5         10

*MIT FARBSTOFF |  **MIT KOFFEIN |  *** MIT CHININ |  **** MIT TEEIN |  ***** En.Sulf ite |

****** Antioxidationsmittel

6,9         12


