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Willkommen bei Miro’s.

Manchmal beginnt eine groBe Geschichte mit einem ganz einfachen Traum.
Als ich Anfang der 2000er nach Deutschland kam, hatte ich nur eine Vision:
Menschen mit gutem Essen glicklich zu machen.

Ein Restaurant zu schaffen, das mehr ist als nur ein Ort zum Essen.

Einen Ort voller Warme, Leidenschaft und mediterranem Lebensgefinhl.
Mitdem Milloncino in Gromitz wurde dieser Traum Wirklichkeit.

Uber viele Jahre durften wir Gaste begriiBen, Erinnerungen schaffen und zeigen,
dass echte Gastfreundschaft nicht nur auf dem Teller beginnt — sondern im Herzen.
Doch Traume entwickeln sich weiter.

Und genau deshalb beginnt heute ein neues Kapitel:

Miro’s in Neustadt.

Miro’s ist fir mich nicht einfach nur ein zweites Restaurant.

Es ist die Fortsetzung meiner Reise.

Eine Hommage an die mediterrane Kiche — verfeinert mit Einflissen meiner neuen
Heimat.

An lange Abende mit Freunden.

An ehrliches Handwerk.

Und an das Gefuhl, flr ein paar Stunden dem Alltag zu entfliehen.

Ein alter Freund sagte einmal zu mir:

,Die Erwartungen eines Gastes zu erfillen, ist das Mindeste.

Einen Gast zu Uberraschen und ihm ein Ladcheln zu schenken — das ist wahre
Gastfreundschaft.”

Dieser Gedanke begleitet mich bis heute.

Und genau dieses GefUhl méchten wir euch hier schenken.

Mit frischer Pasta.

Mit besonderen Risotti.

Mit mediterranen Spezialitaten.

Mit Liebe zum Detail.

Und vor allem:

Mit echter Herzlichkeit.

Doch durch all die Jahre habe ich noch etwas viel Wichtigeres gelernt:
Familie ist das Wertvollste, was man im Leben hat.

Denn egal, wie viele Stunden man arbeitet, wie viele Herausforderungen man
meistert oder wie viele wichtige Momente man manchmal verpasst —
am Ende ist es die Familie, die einem Kraft gibt, einen auffangt und immer an einen
glaubt.

Deshalb méchte ich heute einfach Danke sagen.

Danke an meine Frau Anna.

Und danke an meine Drei wundervollen Téchter.
lhr wart immer meine gréoBte Unterstltzung — auch an den Tagen, an denen ich
wegen der Arbeit und vieler Termine nicht so flr euch da sein konnte, wie ich es mir
gewdlnscht hatte.

Denn Menschen vergessen vielleicht, was sie gegessen haben.

Aber sie vergessen niemals, wie sie sich bei dir gefihlt haben.

Und genau deshalb wlinschen wir uns, dass ihr hier nicht nur gut esst —
sondern vor allem wertvolle Zeit mit euren Liebsten genieBt.

Wir freuen uns darauf, euch willkommen zu heiBen.
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VORSPEISE

Crispy Halloumi 8,9
Harissa-Honig - Minze - Krauterjoghurt

Gebratener Spitzkohl 7,9
Anchovy Butter - Krauter - Zitrone

Burrata & Ofentomaten 12,9
Basilikumal - Focaccia

Polpo Croccante 11,9
Oktopus - Kartoffelkrokette - Petersilie -
Zitrone

Patatas Bravas 5,9
Paprikacreme, - Aioli

Warmes HausFocaccia

mit 6,9
geraucherter Makrele - Meerrettich - Gurke

mit 6,9
Whipped Feta - Hot Honey

Anchovy - Butter - Zitrone

Olivendl - Meersalz

Marinierte Oliven go
Orange - Fenchel - Chili

SUPPE

Bouillabaisse 13,9
Calamari - Muscheln - Safran

Tomatensuppe 6,5
Tomate Apfel - Krauter

SALAT
Salat Gamba Burrata Salat Polla Italiano
Gemischter Salat - Black Rucola - Burrata - Romanasalat -
Tiger Garnelen - Tomaten - Granatapfel Hahnchen - Parmesan -

Feigensenfvinaigrette

17,9

Focaccia-Croutons

18,9 16,9
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HAUPTSPEISE

Dorade Mediterranea

Ganze Dorade ' Pesto-Kartoffeln
- Fenchel - Tomate - Kapernbutter

28,9

Risotto Milloncino

Sepia Risotto - Kabeljau - Seafood
- Zitrone - Dill

24,5

Polpo Costa Mediterranea
Gebratener Oktopus - Safran-

Orzo - Fenchel- Tomatenragout -
Zitronen-Krauterdl

27,1

Tagliata di Manzo
Rinderstreifen - Parmesan - Rucola
Balsamico - Rosmarinkartoffeln

27,5

Mimo Grigliata
Rinderfilet - Black Tiger Garnelen
Krauterrisotto - Parmaschinken

36,5

Pollo Saltim Bocca
Hahnchen - Getrocknete Tomaten
Risotto Basilikum Parmaschinken

22,9

DESSERT

Mare Bianco
Weile
Schokoladencreme
Zitrone - Mandel -
Basilikum

8,9

Costa Limone

Zitronen - Tiramisu
Rosmarin-Krokant

9,9

PASTA

Truffle Lemon Pasta

Tagliolini - Truffelbutter - Pecorino
- Zitronenzeste

23,5
Cacio e Pepe Moderno

Pecorino - gerosteter Pfeffer -
Zitronendl

17,9
Pasta Gamba
Black Tiger Garnelen - Krauter -

Krustentierjus Kirschtomaten
Zitrone

22,9
Pasta Burrata Cremosa

Burrata - Tomaten - Basilikum -
Parmesan - Sahne

18,9

KIDS

Pasta mit TomatensoBe

Frische Pasta -
Tomatensofe

8,9

Kleine Kapitédne
Fischfilet - Kartoffeln

10,8



HEISSGETRANKE

Kaffee Crema 3,9
Espresso 3,5
Espresso Macchiato 3,8
Doppelter Espresso 4,8
Cappuccino 4,5
Milchkaffee, Latte Macchiato 4,9
HeiBer Kakao 4,7
Portion Sahne 1,2

BIO TEE SAMOVA

High Darling Darjeeling
Maybe Baby Friichtetee
LowRider Griintee

Team Spirit Krauter
Space Cookie Krauter
Orange Safari Rooibos
Smooth Operator Kamille
Master Mint Pfefferminze

GLAS 0,251 3,9

HOMEMADE

HOME Eistee
Himbeer - Birne Melisse - Johannisbeere

0,415,9

ALKOHOLFREIE
GETRANKE

Coca-Cola** - Cola Zero

MezzoMix - Fanta - Sprite 0,212,6

Aqua Milloni
Tafelwasser Still - Sprudel 0,7 5,-
saft 0,21 2,9
0,4l 5,8
Schorle 0,2 2,3
. 0,4l 4,6
mit..

Apfel - Maracuja - Johannisbeernektar
Orange - Rhabarber - Kirsch
Bananen Nektar

HOME Limonaden
Mango - Zitrone - Ingwer

0,41 5,9

APERITIF
Aperol Spritz 0,21 7,9
Aperol - Prosecco - Soda - Orange
Lillet Wild Berry 0,21 7,9
Lillet - Hibiskus - Himbeeren
Italicus Spritz 0,218
Italicus - Prosecco * Soda - Zitrone - Minze
Limoncello Spritz 0,218
Limoncello - Prosecco
Sarti Spritz 0,2] 8
Sarti Prosecco Soda
Dejavu Spritz 0% 0,217,5

Dejavu Toinc water

10/10

Prosecco Frizzante
0,1l 4,2
BIER
Carlsberg Beer 0,3l 3,9
0,51 6
Alster 0,3l 3,5
0,51 5,5
Carlsberg 0,3l 3,9
Alkoholfrei
1664 Blanc 0,3314,5
Weizen 0,51 6
Weizen 0,51 6

o1l 4,7

COCKTAIL

Moijto 9,5
Bacardi Lime Juice Zucker Limetten Minze

Caipirinha 9.5
Cachaca Lime Jucice Zucker Limetten

Espresso Martini 9,8
Espresso | Kaffee Likor | Vodka | Zuckersirup
Basil Smash 9,5

Gin Zitronesaft Ananassaft Zuckersirup Basilikum
Rosmarin

Pornstar Martini 10
Maracuja Vaniliesirup Kaffeelikére Vodka
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0,21 5,6

DEUTSCHLAND 0,751 20.8

»DER GRAUE TITO“
Hauswein Grauburgunder -
trocken, frisch und saftig mit
den Aromen von Ananas,
Aprikose und Mango im
anregenden Geschmack.
W{rzig mit Noten von Kréautern
und einem Hauch Honig.

PORTUGAL 0,21 5,3
VINHO VERDE 0,751 19,8
feinherb - spritzig und frisch
mit fruchtig anregender Exotik
im leichten
Geschmackserlebnis. Prickelnd
auf der Zunge mit einem
sanften Finale.

ITALIEN 0,21 6,3
CURDO 0,751 23,5
Catarratto Zibibbo Sicilia IGP -
halbtrocken Frisch und
fruchtbetont mit den Aromen von
Ananas und Mango in einem
tropischen Fruchtmix. Leicht
blumig mit Noten von Zitrus am
Gaumen.

WEISSWEIN

SPANIEN 0,21 49
VERDEJO DOP 0,751 18,8
Cuevas de Castilla trocken, Ein
typischer Verdejo mit Aromen von
exotischen Frichten wie Ananas,
Kiwi und Mandarinen. Am Gaumen
spiegeln sich vornehme Noten von
Pfirsich und Minze wieder,
eingebunden in erfrischender Saure
- perfekt ausbalanciert.

ITALIEN 0,21 9,9
LUGANA DOPCOLLI 0,751 37,4
trocken- Ein Original herrlich
fruchtig und elegant mit Aromen
von Birne, Aprikose und Mirabelle
in anregender Exotik. Angenehm
floral mit feinen Krduternoten,
Honig und Mandel im Finale.

ITALIEN 0,21 6,9
CHARDONAY 0,751 25,7
trocken, Noten von Ananas,
Apfeln, Aprikosen paaren sich mit
Zitrusfrichten. Mit delikat-
wirzigen Anklangen von frischen
Krautern & ein aromatischer
Geschmack.



ROTWEIN

0,21 6,2

SPANIEN 0,751 23,1

TEMPRANILLO RIOJA D.O.C.
trocken, Frisch mit den intensiven Noten von reifen Beeren und Kirschen
in feiner Eleganz. DezenteTannine in einer sUBlichen Réstaromatik.

0,21 6,2
SPANIEN 0,751 23,1
MONASTRELL SYRAH
trocken, Die perfekte Harmonie - herrliche Aromen von Waldbeeren,
Cassis und leichten Anklangen von Karamell und Kaffee. Spanien
komplex und fruchtig.

ITALIEN 0,21 7,2

TOSCANA APPASSIMENTOO,751 27

halbtrocken, Einzigartige intensive dunkelrote Farbe mit zarten violetten
Farbtdnen. Aroma von Kirsche und Schwarzkirsche, stiiBen Gewlrzen und
Vanille, umhtllend und samtig am Gaumen mit weichen Tanninen.

ITALIEN 0,21 5,6

PRIMITIVO SALENTO 0,751 21

trocken, Der Klassiker aus dem Siden vollmundig und kraftvoll mit den
reifen deutlichen Aromen reifer, roter Frichte im saftig langen
Geschmack. Feinwlrzig mit leicht pikanten Notenpréasentiert er sich
harmonisch weich am Gaumen, geadelter Genuss flur jeden Tag.



ROSEWEIN

ITALIEN 0,21 4,5

ROSE DS 0,751 16,7

trocken, Vollmundig mit den Gppigen Aromen von reifen Beeren
und Pflaume in einem komplexen, leicht stBlichen
Geschmackserlebnis. Samtig und weich mit einer feinen Wirze
langanhaltender Genuss mit Charme.

OSTERREICH 0,21 7,7

BLAUFRANKISCH 0,751 28,7

trocken, Weingut Pia Strehn

Unheimlich l&ssig, die Vision eines perfekten Roséweins
wunderbar umgesetzt. Fruchtig und mineralisch mit Aromen
von Johannisbeeren, Himbeeren und Erdbeeren, sogar etwas
Rhabarber, der rosa Elefant |asst griBen.

DEUTSCHLAND 0,21 6,1

GRETA 0,751 22,8

feinherb, mit Aromen von Himbeeren, reifen weiBen Pfirsichen, Bliten
und Zitronen. Das kiindigt schon in der Nase an, was der Gaumen halt:
ein feines Zusammenspiel von fruchtiger StfBe und weiniger Frische.
Wie in einen frisch gepflickten Pfirsich beiBen, den man zuvor mit ein
paar Spritzern Zitronensaft betraufelt hat.

Wenn Sie Fragen zu unseren Weinen haben oder
Empfehlungen wiinschen, zégern Sie nicht, unser freundliches
Personal zu kontaktieren.

Wir helfen Ihnen gerne, den perfekten Wein fur Ihren
Genussmoment zu finden!



